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Muchasgracias por preferir nuestros productosPareti Kitchenette®.
Antes de usar, lea el manual de instrucciones completamente, para
conseguir un 6ptimo rendimiento y comprender el método de
operacion del producto para lograr un uso correcto. Si tiene alguna
pregunta, puede llamar al nUmero de servicio postventa de nuestra
empresa, y el personal técnico le dara respuestas detalladas.
Todos los derechos reservados, no reimprima ni cite este manual
con fines comerciales sin permiso.

*ADVERTENCIA: Pareti Kitchenette® se reserva el derecho a
mejorar los productos.

Escaneé este coédigo QR con la cédmara de
su smartphone o ingrese a
www.paretikitchenette.cl/soportepara
revisar la version mas reciente de este
manual.

Version: ICAHO0026 IGAHO0029 ICAHO0030 MUVO1
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I.- NORMAS DE SEGURIDAD

1.- Cualquier modificacion, instalacion incorrecta, ajuste, reparacion o
mantenimiento puede provocar dafos al producto y/o accidentes, cualquier
ajuste o mantenimiento debe comunicarse con el proveedor y ser realizado por un
profesional capacitado.

2.- Por su seguridad, no almacene ni utilice gases, liquidos, objetos inflamables y
explosivos cerca de el producto.

3.- Este aparato no debe ser operado por personas (inclusive ninos) con capacidades
fisicas, sensoriales o mentales reducidas, o por personas con falta de experiencia y
conocimiento, a menos que estas Ultimas esten bajo vigilancia de una persona
responsable de la seguridad del usuario.

4.- Procure seguir las instrucciones de funcionamiento. Si otras personas utilizan el
producto, comuniqueles las intrucciones a seguir.
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il.- DIAGRAMA Y ESTRUCTURA

1.- PERFIL DE FUNCIONAMIENTO

Los hornos Flatline y Curveline es mas que una revolucion que Venancio ofrece a
usted, siendo un equipamiento versatil e indispensable para diversos tipos de
establecimiento, y tenemos certeza que sera de gran importancia para hacer
crecer su negocio. Aproveche este manual para saber mas detalles del
funcionamiento del Horno Curveline. Las informaciones aqui contenidas son
importantisimas para que usted pueda conseguir el maximo de desempeno del
hornoy evitar problemas. Conserve este manual pues le sera muy Util para sacar las
dudas y garantizar el correcto funcionamiento y mantencion del equipamiento.

2.- DIAGRAMA
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PARTES Y PIEZAS

CONJUNTO PROTECCION DEL MOTOR

Item Descripcsdn Modelo Codigo
1 |PROTECCION SUPERIOR DEL MOTOR TODOS | 8.02.11.05000101
2 DEL MOTOR TODOS $.02.11.50000103
3 [PROTECCION INFERIOR DEL MOTOR TODOS | 8.02.11.05000102
4 |DEFLECTOR DE AGUA TODOS 8.02.11.05000104
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=k Drsrgein Modeie Comgo
1
TECHO TOOOS 807 11 06000000 ” e b 8.2 1105008000
3 SE 802 11 08000080 A0E A0 1110003000
€ [I=XIRCT3 f Y N — 3 280 6000000188
N o & 802 11 88005700 1€ 280 80, COGI0 151
= 3 (IR | R — ] 852 11 05000063
4 |PUADOR DEL MOTOR TOOOS 8.02 11 04000084 10E 802 91.10000018
5 |MOTOR MONOFASICO V4GV 4 POLOS [ 28030 134895 | [ = o = 202 11.045000800
MEOTOR MONGFASICO 1CV 4 POLOS e 280.30. 1304813 [ .02 11, 10008800
8 |CoN PROTECION WOTOR (Vér Fig 13.3) TCOOE | 8021106002700 = 8.0 1105008300
¥ - ] 802 11 08000900 * WE A02 1110000700
%E 8.02.11, 90000 3% |[NSAGRA SUFTRIOR TOOOS | 803 11,05000004
v 802 1100000000 | | 37 |TERMOPAR .4 TaT0mem CABO Tdmm TOOOS | 2801100000210
" o Vor P B13) 2NV 802 11 G000 38 [VIDESO D LAMPARA, TOOOS 2 80 09 00050155
S€ 17T | 80211 03000400 30 | SELLD DE LAMPARA TOOGS | 280
SE 3V | BO21108005600 | | 40 |SOPORTE DE LAMPARA TOOOS | 503 13.00000%8
b4 Qhur g 129 106 127V | 80211 10004000 41 |mmmwmm TOOO0S 402 12 00000008
10E 20 | 802 1110004900 42 |TERMMAL DE PRESION 10mm! TOO0S 380 48 00000010
10 |LATERAL EXTERNG DERECHO L] 802 18 Qa0000TS &3 |COMPLEMENTO BANDEJA OE LA FTCO TOOOS 02 110800000
WE 8,02 1110000019 o4 [LAMPARA ECONOMICA  20W 12 TOOOS 2180 28 000004
g Vor tatels & A02 1108008100
TarA
1 |Con PANEL ~ o 5 oo INTERIOR ] T
SE TV 8.0 11 06000 & |FLANCHE DE MONTAJE LAMPARA TOOOS 882 13 0000067
2 or . S8 Z0v | 8.03 1106063300 | | 47 [TAPA DE WSPECCKN TOOOS | M2 17 00000041
CONS COMPONENTES TRCOS
GharFlg 129 OE 12TV | BOZ 1190001300 48 |DEFLECTOR DEL CONTROLADOR TOOOS A0 110500077
WOF 2300 | 8.02 1110001400
13 _|cond PERFL BASE TCOOE | 80211060030
“ 8 280,11 00020158
WE 28011 000201851
1"
15 |COMI GAVETA DELGUEMADCR (Ver Fig 13.7) i 2831 OP00RID
3 802 11.10000900
el 802 11 06000300
B [PnCSARNINS e nn v =S WE | 80211 1000080
17 maﬂlﬂl CALOR TOOOS 8.02 11 00000008
18 _|PROTECCION DEL CABLEADO 10008 | B02 1108000907
19 | BANDEJA INFERIOR TOOOS 807 11 0800007
SE 802 11 05000900
20 [CON PUERTA 1300
g ! »e 802 1110001200
- . = 8.0211.08002900
el 802 11 100004500
= 8.02 1108002200
- S—— 3 8.0211. 10002600
. oELA ] 802 1108000061
HE B.02 1110000029
24 |CORI TUBO VARG TOOOS 802 11 00000500
25 |MANGO DE BLOGUED TOOOS | 402 12 15846622
26 |MANGO EMNGANCHE D€ CIERRE TOO0S 402 120000274
27 |HOUA DE ENGANCHE DE CIERRE TCOOS 802 11 00003
M |PvOTE ToOOS B.02 11 08000170
20 |BISAGRA NFERIOR FTCD. TOO0E | 8021105000028
30 _|GUIA DE LA BESAGRA INFERIOR TO00S | 4021251631119




CONIJUNTO ENTRADA DE AGUA

Itam Dascripcitn Modalo Cadigo
1 |CONJ CANERIA DE COBRE TODOS 8.02.06.00260001
2 |ADAPTADOR EXTERNO DE CARNERIA TODOS £.02.06,00000202
3 |ABRAZADERA RSFIM 12-18mm TODOS 2 80.01.01021008
4 |MANRGUERA TRENZADA 1/2° x 2,5mm TODOS 2.80.27.03127250
& |VALVULA SOLENOIDE AGUA EVA TODOS 220V | 2.80.53.01021077
6 [MANGUERA PL95x 2,0 TODOS 2.80.27 00002554
CONJUNTO PANEL ELECTRICO
.
.
e B s it Models Lodige
. 1 |[PLACA BE COMPONENTES ELE TRICOS TOOOS 80211 08000088
2 |RIEL DE MONTAJE UNTOR T8 ¥aem TOOOS 4 02 08 00004454
. (M CONTACTOR TRIPOLAR B4 INF 220V 5000 SE 220v | 413.01 00021380
. : MM CONTACTOM TRIPOLAR SA UNF 220V S0808: 108 Z2ow 413,01 00021380
b .
4 [FUADOR FIRAL PP BTW TOOOS 40212 40286080
s msrmmmlmzm S12V A TOOOS 413,01 00000004

CONJUNTO PANEL FRONTAL

Cadigo

DO PANEL FTC

SE | 8.02.11,05001700

10E | 8.02.11. 90000300/

CONTROLADOR NV 20603

TOOCOS | 2.80.11,00006006

INTERRIUPTOR TECLA BF 18A 250VCA O CAPA AMARELO | TODOS | 2.80.25.0001 1785

SOPORTE DE SENSOR FIC

TODCS | 8.02.11,00000011

E1 3 A L

INTERRIUPTOR MAG 5M 1001 PR

TODOS | 2.80.25,00023005/
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CONJUNTO CAJON DEL QUEMADOR

ftem | Descripcion Modelo | Cédigo

5E 8.02.11.05005400
1. ConjuntoQuemador

10E 8.02.11.10002200
2, Regulador de Aire TODOS | 8.02.01.00000070
3. Inyector 2588 F.1,20mm SE 8.27.05.02588120
4. Inyector 2588 F.130 mm 8.27.05.02588130
5. Inyector 2588 F.140 mm 10E 8.27.05.02588140
6. Inyector 2588 F.150 mm 8.27.05.02588150
7. Toma de prueba bronce | TODOS | 8.01.01.00002201
8. Conjuntotubo distribuidor| TODOS | 8.02.11.05005500
9. Chispero164/K TODOS | 2.80.99.00005104
10. Proteccién del cableado | TODOS | 8.02.11.05000158
1. Chispero164/K TODOS | 2.80.99.00005104

CONJUNTO CABALLETE
Item Descripcion Modelo Codigo

1 |CONJ PERFIL FRONT/TRAS CABALLETE S5 8.02.11.50000600

2 |CONJLATERALES DE CABALLETE SE 8.02.11.05000500 Q\Q

3 |RUEDAS SE 4.14.01.00001011

Iem Descripoién Modelo Codiga

1 |CONJ PERFL BASE FTC 10€ 6.02.11.050003300
2 |RODIDO GIR C/FREXD TGREF 312PP/1422 10€ 2.80.43.08001312
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CONIJUNTO PUERTA

Item Descripcitn Modelo Cédigo
1 [VIDRIO RECTO DEL HORNO :E :xz:x:
2 |VIDRIO CURVO DEL HORNO 5E s
10€ 2.80.09.02020151
3 |COMNJ SOLDADURA DE LA PUERTA = ]
10E B.02.11.10002000
4 |COMNJMANILLA DE LA PUERTA TODOS £8.02.13.07002100
5 |SOPORTE DE SENSOR TODOS 8.02.11.00000011
& |CAJA DEL IMAN SM-1000 TODOS 2.80.99.00005802
7 |GOMA DE LA PUERTA TODOS 8.02.11.00000013
8 |PASADOR DE FIJACION MB 00011 TODOS 2.80.57.02021151
It | Descripcitn Codigo
1 |SOPORTE DE ENGANCHE 4.02.12.00002712
2 |maniLLa 4.02.12.00002715
3 |ENGANCHE DE MANILLA 4.02.12.00002713
4 |AISLADOR TERMICO INYECTADO 4.02.12.00000158
5 |TAPA 402,12, 00003304
& |RESORTE 4.14.01,00012051
7 |RODAMIENTOS 1/4 ACERO CROMO 4.11.01.00028665
& |TORMILLO DE ACERO M10 2/80.01.00024533
2 |GOLILLA DE PRESION M2 A2 NOX 260.03.00001222
10 |GOLILLA PLANA M12 A2 INOX 2.60.03.00000122
11 |[TORNILLO ACERO INCX, 304 MS 2.60.01.00018356
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3.- DIAGRAMA ELECTRICO

4.- DATOS TECNICOS

Modelo
Cantidad Bandejas
Voltaje
Potencia
Frecuencia
Dimensiones
Presién Nominal
Peso

Consumo Nominal

(5

E1- PUERTA

-

4 - MOTOR

Flatline 8B

8 Bandejas 58x68 cm
220V
763 W
50Hz
1700x985x1085 mm
29 mbar
205 kg

2478 gr/h
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Flatline 10B
10 Bandejas 58x68 cm
220V
763 W
50Hz
1700x985x1085 mm
29 mbar
205 kg

2478 gr/h

3+ AGUA
53 CALENTAMIENTOD

EX. SENSOR DE LLAMA

Curveline 10B
10 Bandejas 58x68 cm
220V
763 W
50Hz
1700x985x1085 mm
29 mbar
205 kg

2478 gr/h



Il.- INSTALACION

Después de recibido el equipamiento
verifique si el producto no estd
averiado y solamente después de eso
proceda con el montaje del conjunto
de caballete, conforme la secuencia
que sigue:

- Instale las ruedas proporcionadas (3)
en los componentes CONJUNTO PIE
CABALLETE (2).

- Fijar desde arriba hacia bajo las
piezas CONJUNTO PERFIL
FRONT/TRAS CABALLETE (1) en las
pieza CONJ PIE CABALLETE (2). Las
dos piezas poseen encajes en forma
de cuna para proveer estabilidad al
caballete y facilitar el montaje.

Como sugerencia, inicie el montaje de
abajo hacia arriba.

Posicione todas las piezas CONJ
PERFIL FRONT/TRAS CABALLETE (1)
sobre las piezas COMJ PIE CABALLETE
(2) vy, solamente después de eso,
presione para bajo para dar
estabilidad al caballete.

- Posicione el horno sobre el caballete
y fijelo utilizando los tornillos vy
arandelas (4 unid) que acompafan el
producto. Para desplazar el horno
saque los frenos de las ruedas y luego
vuelva a instalar los frenos para que
éste no se mueva.

NOTA: En caso que sea hecesario
mover el horno de posicion, NUNCA
levante el horno apoyandose en las
piezas (1), pues ellas podran soltarse
y ocasionar la caida del
equipamiento. Para eso, levante el
producto apoyandose en las piezas

(2), posicionandose lateralmente al
producto. Se sugiere hacer esto
utilizando 4 personas.

NOTA: Al posicionar el horno sobre
el caballete tome cuidado para no
danar el Conjunto Cajon del
Quemador que esta saliente en la
parte inferior del horno.

El modelo de 10 bandejas ya viene
totalmente montado de fabrica, por
lo tanto, empiece posicionando el
horno en el local donde el mismo se
guedara instalado y después , trabe
las ruedas para evitar que se
muevan durante el uso.

ADVERTENCIA

Remueva las abrazaderas plasticas
que fijan el conjunto de las
bandejas antes de utilizar el horno.

ATENCION: Vialido para modelo de
Flatline de 5, 8 y 10 bandejas.

- El modelo de instalaciéon abajo
citado se refiere tanto para el
modelo de 5 bandejas como para
el modelo de 10 bandejas.

INSTALACION DE GAS GLP

La instalacion de gas debe ser
realizada por un técnico autorizado
por el SEC la central de gas debe
estar distante del horno utilizado, en
lo minimo, 2 bombonas P45 (45 Kg).
La instalacion del circuito de gas al
horno debe ser de acuerdo a la
legislacion y normas chilenas. La
presion de gas debe ser de 29 mbar.
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Viélvula 12 fase

Valvula 19 fase

Vélvula 22 fase

Vilvula 2¢ fase

CENTRAL DE GAS BOMBONAS P45 (45 kg)

AVISOS IMPORTANTES

- Instale un registro o valvula de
retencion de gas después la valvula de
2da fase (para redes de gas) o la valvula
de fase Unica (para bombonas al lado
del equipamiento).

- Valvula reguladora de presion de gas
es definida por el escape de gas
(consumo) y presion de entrada vy
salida de gas.

- Mantener las bombonas siempre en
la posicion vertical (de pie) y nunca
acostarlas (posicion horizontal)

- Las valvulas de gas poseen plazo de
validacion, las sustituya conforme la
fecha de validacion marcado en la
valvula.

INSTALACION DE AGUA

La red de abastecimiento de agua
debe ser de diametro minimo de 1/2"y
presion maxima de 196 kPa o 20
mMH20 o 2,0 kgflcm2. Ademas de esto,
debe ser utilizada una valvula de
retencion en el punto de conexion del
horno con la red hidraulica.

INSTALACION ELECTRICA
El equipamiento esta provisto de un

enchufe de conexion conforme al
estandar chileno de enchufes y tomas

14 - vonualde usuario/ Flatline Curveline

(3 pines). Verifigue que la red
elpectrica posee la misma tension
que el equipamiento y que el
conductor de aterramiento de la red
eléctrica esta correctamente
instalado conforme a la legislacion

vigente.
El aterramiento eléctrico  es
extremamente importante para

evitar que los operadores del equipo
sufran accidentes debido a choques
eléctricos.

NOTA: Antes de conectar el
equipamiento a la red eléctrica,
certifiquese de que lo mismo
corresponde a la tensiéon del
establecimiento.

ATENCION: El cordén de
alimentacién es del tipo Y, y en
caso de dafos solamente puede
ser sustituido por el fabricante o
asistente técnico autorizado.

- Junto al cuadro de proteccion del
establecimiento instale un
disyuntor de protecciéon conforme
a la tabla abajo:

€l simbolo al lado indica el terminal de colgamiento
equipotencial, destinado al colgamiento del

bancadas, edificaciones, manteniéndose de esta forma
el equilibrio entre diferentes puntos de colgamiento,
trico.

CCONEXION ELECTRICA

VALVULA DE RETENCION O REGISTRO
HIDRAULICO

ATENCION: La instalacion eléctrica,
hidraulica y de gas solamente
debe ser realizada por profesional
legalmente habilitado para evitar
accidentes.

= VALVULA DE RETENCION O REGISTRO DE GAS



SECUENCIA DE INSTALACION

1.- Conecte el equipamiento a lared de
agua vy verifigue que no exiten
escapes;

2.- Conecte el equipamiento a la red
de gas y verifigue que no existen
escapes;

3.- Conecte el equipamiento a la red
eléctrica;

4.- Abra el registro o la valvula de
retencion de agua;

5.- Abra el registro o la valvula de
retencion de gas;

6.- Conecte el equipo y dejelo
trabajando en la temperatura de
180°C por 30 minutos para finalizar la
curacion de la tinta de protecciéon de la
camara interna. Abra la puerta y deje
el horno ventilando por 5 minutos.

7.- El equipo estd listo para ser
utilizado.
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IV.- FUNCIONAMIENTO

1.- En el panel de comando, accione el
botén de encendido.

2.- Programe la temperatura de
coccion presionando la tecla PCM vy
utilice las teclas de arriba y abajo.
Presione la tecla PGM dos veces para
salir de la programacion. Aguarde
hasta que el horno alcance la
temperatura programada.

21.- UTILIZANDO EL MODO DE
OPERACION SIMPLE:

2.1.1 - Programe el tiempo de coccion
presionando la tecla PCM dos veces y
ajustando el valor deseado con las
teclas arriba y abajo, después del valor
ajustado, presione PCM para salir de la
programacion.

2.1.2 . Abra la puerta del horno y
cargue la camara de coccion.

2.1.3 « Cierre la puerta

2.1.4 - Presione el boton RELOJ en el
controlador

2.1.5 - Presione el boton W€ en lo
controlador para adicionar vapor a la
coccion. Algunos tipos de asados no
necesitan adicion de vapor, en estos

casos esta etapa no debe ser realizada.

2.1.6 .« Después de sefalizarse la
alarma sonora y visual, abra la puerta
del hornoy retire a carga.

2.1.7 « Cierre la puerta.

2.2.- UTILIZANDO EL
RECETAS:

MODO

2.2.1. Presione la tecla y seleccione
la receta deseada utilizando las teclas
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ARRIBA vy ABAJO. Presione PGCM
para confirmar la receta
seleccionada.

2.2.2 « Abra la puerta del horno vy
cargue la camara de coccion.

2.2.3 « Cierre la puerta

2.2.4 « Presione el boton RELOJ en el
controlador

2.2,5 - Después de sehalizarse la
alarma sonoray visual, abra la puerta
del hornoy retire la carga.

2.2.6 - Cierre la puerta.

2.3.- INSERTANDO RECFTAS EN LA
MEMORIA DEL CONTRC #} OR:

2.3.1 « Presione la tecla por 5
segundos para tener acceso a la
programacion de recetas.
FEC)2 « Utilice las teclas ARRIBA y
ABAJO, para seleccionar la opcion
Presione PGM para confirma la
opcion.
2.3.3 « Utilizando las teclas ARRIBA Yy
ABAJO, defina un nudmero para la
receta que sera programada.
Presione PGCM para confirmar la
opcioén.
23.4 - Serda presentado en el
visualizador la opcion Utilizando
las teclas ARRIBA y ABAJO, defina la
temperatura de trabajo de la receta.
Presione PGCM para confirmar la
opcion.
235 « Sera presentado en el
visualizador la opcion
Utilizando las teclas ARRIBA vy
ABAJO, defina el tiempo de trabajo
de la receta. Presione PCM para
confirmar la opcion.
2.3.6 - Ahora, sera presentado en el
visualizador la opcion Utilizando
las teclas ARRIBA y ABAJO, ajuste la
adiccion de vapor en el ciclo.

Se=00, no utiliza vapor en el inicio
del ciclo.

Se=01, utiliza vapor en el inicio del
ciclo.

NOTA: Si programé con vapor en el
inicio del ciclo, la salida del vapor
se accionara 6 segundos después
del accionamiento del



temporizador.

2.3.7 » Presione PCM para confirmar y salir de la programacion.

ATENCION

El controlador del horno posee memoria para hasta 20 recetas que deben ser
programadas por el operador. Estas recetas se quedaran memorizadasy podran

tener acceso a cualquier momento.

Para evitar quemaduras, no utilice
recipientes cargados con liquides o
productos que van a ser cocidos que se
tornen fluidos por el calentamiento en
niveles mds altos de que aguellos que
pueden ser ficilmente manejados.

Tenga cuidado ol entrar en contacto con las partes
externas del horneo, pues su superficie se calentard
durante el funcionaméento. Observe el adhesivo que
sefaliza el cuidado al tocar en las partes calientes del

OBSERAVACION.: pegue el adhesive que equipamiento.
acompaa este manual a una altura minima
de 1,60m sobre el piso.

MENSAJES PRESENTADOS EN EL CONTROLADOR

[

El controlador detect que el sensor de Bama presenta cono- croulo con o queimador,
quultllwdl Bama esti bocando Bl QUEMBICT O & existe Blpin punto del
catinnao del SENSOT BN COMD-CHTUD Con I esinacturs Sel egupamients

El confrolador detectd que ol sensor de lama presenta cono- Girouto con of quemadar .
Verfique si el sensor de Bama estd tocando al quemadon o s existe aigln punto del
cableado del sensor en CoMo-Crowito oon la estnuciura del squipamiento.

El confrolador detectt fallo en el sensor de temperatura. Verifique si of sensor estl debida-
mente conectado en el controlador y si el sensor no estl dafado.

El controlador detectd como-cincuito entre ol sensor de lama y o quemador

El confrolador detectd que la temparatura del motor sobrepasd 130°C.

)

Set-pont de I temoeratura de trabag
Vialor defait = 150

Tiempo programado del femporizador.
Valor dedauit = 1500

Tiemgo de la sabda de vapor accionada
Valor defauht = 03

Nimens de i osts que sard programada
Valor defat = 01

Vapor en of incio del cicio.
Si =0 - no utliz vaper on o inicio del cicko,
Siw 1 - utilza vapor en al inicio del ciclo, confomne ol Sempa programada en [LFP)

ORI

El controlader ailh (rogramass pans rabajle con control e emperturs o ol
o akctnics,

e INCEERN 2EE E@%

El controlador esth programado pan trabajar con control de temperatura en
o modo & gas

5
g

A || Indicacitn de puenta abiena

Indcaciin de que ol Tempd miamo e punrts abierta (130 minutos) Sae alcanzado.

& estado normal Gaando B puerta sed cerrada

mlhmmm o ol yaceiona la
s retomando

El tienpo para apagar la lampara fue alcanzado y el homo entrd en & modo econdmico.

algunas yjies indicando que ocurrid akgin defiecto que impide
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ILUMINACION

La linea de Hornos Curveline posee la iluminacion del interior de la camara de
coccion localizada en la parte superior de la misma, a fin de proporcionar una
mejor visualizacion del asado. La lampara es del tipo haldgena con potencia de
20W y tension de 12V, lo que disminuye riesgos de accidentes con choques
eléctricos.

La iluminacion del horno sirve para indicar, juntamente con la sefal sonora, el final
del proceso de coccion. Esta emitira sefal visual intermitente toda vez que el
tiempo programado en lo controlador llegar a O.

NOTA: El Curveline posee modo econémico, o sea, en caso que el horno se quede 15

minutos sin intervencion del operador, la iluminacion automaticamente se borrara
y el controlador presentara el mensaje
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V.- MANTENIMIENTO

Para la realizacion de la limpieza, el equipamiento debe estar completamente
desconectado de la red eléctrica evitando, asi, cualquier accidente. Prefiera una
esponja no abrasiva con detergente domeéstico neutro y agua.

El soporte de las bandejas es de facil remocion apenas por encajes, asi como los
vidrios de la puerta, facilitando la limpieza. Para la remocion de los vidriios, se
recomienda que sea realizada por dos personas simultaneamente. Visualice en
las figuras abajo la correcta remocion del soporte de las bandejas y vidrios de la
puerta.

Nunca use materiales puntiagudos o productos abrasivos (que poseen en la
formula elementos corrosivos). Tenga en mente que la limpieza constante y
correcta es fundamental para el perfecto funcionamiento del equipamiento.

Antes de cualquier mantencion eléctrica, mecanica o hidraulica, certifigue que
el equipamiento estd desconectado de la red eléctrica y que los registros o
llaves de retencion estan completamente cerrados.

NOTA: La manutencién del equipamiento solamente debe ser realizada por
profesional técnico autorizado por el fabricante.
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Vil.- GARANTIA

TERMINOS DE LA GARANTIA

Estimado Cliente:

El aparato por Usted adquirido ha sido sometido a rigurosos procesos de Control
de Calidad antes de llegar a su poder. Sin embargo, P&C garantiza su perfecto
funcionamiento durante el periodo de garantia sefialado en su pdliza: en caso de
ser requerido; la mano de obra y los repuestos utilizados para la reparaciéon en
garantia serédn sin cargo alguno para Usted. La garantia mencionada sera valida
excepto en las siguientes situaciones:

Enmiendas en la péliza de Garantia.

1.- Mal uso del aparato, intervenciéon o modificacidon de terceros no autorizados
por P&C.

2.- Por motivos de conexién del aparato a otros equipos distintos a los indicados
en el Manual de Uso, o bien por mala conexién de éstos.

3.- Dano causado por golpe o bodegaje y/o transporte incorrecto.

4.- Dafos causados por terremoto, inundacion, reldmpago o voltaje excesivo en la
corriente o fuente de alimentacién.

5.- Se excluye la garantia por desgaste natural en piezas o elementos del artefacto
los cuales tengan desgaste producidos por el uso propio del aparato.

SUGERENCIA: Lea cuidadosamente el Manual de Uso de su equipo.

*El servicio técnico y las garantias seran en las dependencias de P&C, ubicadas
en Calle Aldunate N° 1676, Valparaiso.

*Los gastos de transporte, son de exclusivo cargo del comprador / Esta tarjeta
debe permanecer en su poder.

*Al enviar una maquina a Servicio Técnico en periodo de garantia, debera
adjuntar los siguientes antecedentes:

1.- POLIZA DE GARANTIA / 2.- FOTOCOPIA DE FACTURA O BOLETA DE VENTA /
3.- INDICAR FALLA DEL PRODUCTO

(*) Para compras efectuadas a alguno de nuestros distribuidores: El periodo sera
efectivo siempre y cuando el distribuidor o su Cliente nos envié oportunamente la
colilla de Garantia debidamente llenada y fotocopia de Factura de venta.
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No olvide conservar esta documentaciéon como una

parte mas de su producto, sera Util para despejar dudas

y garantizar el correcto funcionamiento y mantencion
del equipo.
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